2.FORMATIONS

2.1 MANUEL STANDARD DE FORMATION
MAITRISE DES RIQUES D’HYGIENNE ET DE SECURITE ALIMENTAIRE

HACCP-Tracabilité -Allergenes Industrie alimentaire, métiers de bouche, artisanat
Support papier ou en PDF de la formation théorique

Affichage divers -Régles de base d’hygiene alimentaire

Fiches didactiques des bonnes pratiques professionnelles d’hygiéne

Fiches des enregistrements essentiels

2.2 MANUEL DE FORMATION SPECIFIQUE (Exemple de la Boucherie)

HACCP-Tracabilité -Allergenes- Bonnes pratiques professionnelles

Bienétre animal et qualité des viandes

Données socio-culturelles relatives a I'abattage des animaux et la consommation des viandes
Qualité des carcasses, cotation des viandes, Découpe des carcasses et morceaux de viandes
Hygiene et sécurité des viandes et produits a base de viande

Fiches des enregistrements essentiels

2.3 MANUEL DE FORMATION EN ASSURANCE QUALITE

Historique de I’assurance qualité

Le Vocabulaire de I'assurance Qualité et la Norme 1SO 8402
Organisation ISO, Normes ISO, Norme NF, Normes CE
Normalisation, Certification, organismes de certification
Accréditation et organismes d’accréditation

Le Diagnostic- I’Audit qualité, L’auditeur qualité-

Management de la qualité -et les outils de la qualité etc.

3.VETOSIMULE

C’est une simulation d’inspection ou inspection a blanc, basée sur la déclinaison des textes
reglementaires généraux et spécifiques a chaque activité. Elle se distingue cependant de
I'inspection réalisée par les services compétents chargés de l'application des textes, du
diagnostic et de I'audit privés par I'implication du prestataire (inspecteur ou auditeur privé)
dans les actions correctives et préventives sur le terrain avec le responsable, le personnel et
les autres prestaires de service contractuels chargés de I'exécution des actions correctives et
préventives des points de non-conformités relevés lors de la prestation VETOSIMULE



1.Accompagnement a la créationde Aa Z

Etude de l'idée projet, sa nature et sa faisabilité

Etude de [l'adéquation avec les compétences et I'expérience
professionnelle du porteur du projet et de ses associés éventuels

Etude de formalisation de |'idée projet et sa concrétisation

Essai d’étude et de faisabilité d’extension ou d’intégration du projet, sa
complémentarité et sa synergie avec 'activité existante éventuelle.

Etude du marché, de la concurrence, des innovations dans le domaine et
éventuellement des évolutions sociétales

Evaluation du projet et son financement : Business plan et conseil sur les
possibilités éventuelles de financement

Etude de I'adéquation des locaux et conseils pour la recherche des locaux
et les parametres a en tenir compte dans l'acquisition

Plans de mise en conformité des locaux, des équipements et du matériel
en fonction de l'activité et de ses déclinaisons réglementaires
spécifiques.

Conseils et suivi pour les mises en conformités des ERP

Dossier administratif et technique de demande d’autorisation des
travaux de construction, de modification, d'aménagement et le dossier
de demande préalable de I'enseigne aupres des services compétents.

Analyse du contrat de bail de location et son adéquation avec le projet.

Les formalités administratives de la création d’'une entreprise et ses
enregistrements divers.

Les formations indispensables a I'activité

Conseil et suivi de la premiere année d’existence pour la pérennisation



4. ANALYSES DE LABORATOIRE

Analyses physicochimiques et microbiologiques sous- traitées en partenariat avec des
laboratoires accrédités. Bien que l'institut vioscope soit détenteur d’'un process appelé Kit
d’auto-prélevement mis en place a la fin des année 90. Process identique a celui utilisé lors
de la derniere crise Covid pour la logistique des autotests et du vaccin Covid, Linstitut
Vioscope ne fera recours a ce mode de prélevement que pour des commandes conséquentes
d’analyses lointaines ou de |'étranger ou dans le cadre d’un partenariat avec un laboratoire
public ou privé pour son amélioration et son accréditation.

5. DERATISATION- DESINCTISATION.

Diagnostic de I'entreprise vis-a-vis des nuisibles et le potentiel d’infestation Relevé des
non-conformités et actions corrections et préventives

Contrat annuel avec 3 a 4 passages par an

6.DOSSIER AGREMENT CE

Dossier administratif et technique agrément CE

7. ACCOMPAGEMENT A LA CERTIFICATION ISO et
ACCREDITATION

Déclinaison des normes -formalisation documentaire totale qualité

8.EXPERTISE PRIVEE



